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DE BONNES IDEES... MELANGEZ ET VOUS OBT
UNE PIECE QUI VOUS FACILITE LE QUOTIDIEN

‘est une his-

toire d’amour

qui n’est pas

prés de s’ar-
réter ! Les Frangais
choient leur cuisine
et sont trés exigeants
en terme d’aménage-
ment. Si cette piece
est devenue une zone
de partage et de convi-
vialité, pas question
de renoncer aux in-
novations technolo-

giques, a 'optimisa-
tion de l'espace, et au
confort d'utilisation.
Que l'on cuisine au
quotidien en famille,
occasionnellement
entre amis ou excep-
tionnellement pour
féter un événement
particulier, il faut de la
place ! Un plan de tra-
vail spacieux, un élec-
troménager qui obéit
au doigt et a 'ceil, des

rangements adéquats
et intelligents : rien
ne manque ! Prépa-
rer, découper, laver,
mijoter... Cuisiner de-
vient un jeu d'enfant.
Et comme il est im-
pensable de passer des
heures devant ses four-
neaux, coupé du reste
du monde, la cuisine
s'ouvre sur 'extérieur.
Les odeurs survolent
le salon et excitent les

appétits. Les bruits de
casseroles sont une
invitation a mettre la
main a la pate.

UESTION

D OUVERTURE

On dit de la cuisine
qu’'elle est 'ame de la
maison. Accueillante et
conviviale, elle ne pou-
vait donc plus s'isoler
et rester dans son coin.
Qu’a cela ne tienne :
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1-RESOLUMENT MODERNE,
CETTE CUISINE SE CARACTERISE
PAR SON ILOT CENTRAL. LE PLAN

DE TRAVAIL EN MOSATQUE
EST INCURVE POUR OFFRIR UNE
LIGNE CONTINUE ET ORIGINALE.

MobiLe OpaL SIGNE LINEA
QuATTRO. PLUS D'INFORMATIONS
SUR WWW.LINEAQUATTRO.COM

2-L'ILOT CENTRAL STRUCTURE
L'ESPACE EN DEUX POLES :
D'UN COTE, LA CUISINE,

DE L’AUTRE, UN COIN DETENTE.
UNE SOLUTION PRATIQUE

ET ESTHETIQUE SIGNEE SCHMIDT.
PLus D'INFORMATIONS
auv 03 89 58 24 00.
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ANENHGER

1-DesiGN EPURE POUR CE
mopiLe ENcens siGnE SoLu-
Tions Cuisines. En version
LAQUE, EFFET GARANTI ! Points
oE VENTE REseau Pro eT
BrosseTTe. PLus 0'INFOS SUR LE
WWW.SOLUTIONSCUISINES.COM

2+CE MITIGEUR ASTUCIEUX EST
EQUIPE D'UNE LAMPE, PRATIQUE
POUR ECLAIRER VOTRE EVIER !
MobiLe HaLo pE LAPEYRE, A
599 €. PLus D'INFORMATIONS
WWW.LAPEYRE.FR

3L cuISINE SE POUSSE CONTRE
LES MURS, LAISSANT AINSI UN
ESPACE SALON /SALLE A MANGER
IMPORTANT. MODELE SIGNE
ScavoLini, PLus D'INFORMA-
Tions au 01 55 90 59 99 er
SUR WWW.SCAVOLINI.COM

4+ UTILE ET ESTHETIQUE, CE MEU-
BLE EPICERIE PERMET DE STOCKER
VOS DENREES ALIMENTAIRES TOUT
EN LES CONSERVANT A PORTEE DE
MAIN, PLUS D'INFORMATIONS AU
0296 3793 19T sur
WWW.CUISINESMALEGOL.COM

5+MEUBLE A RIDEAU OU L'ART DE
TOUT cAcHER ! MopiLe Ronpo
siGNE MoBsaLra. PLus D'INFOR-
maTiONs au 0 810 71 06 10.

6+L'ILOT CENTRAL SERT DE PLAN

DE TRAVAIL, DE TABLE DE CUISS50N

ET DE BAR, REALISATION ARTHUR

BONKET. PLUS D'INFORMATIONS
Au 02 51 45 75 75.

7+RANGEMENT EN ANGLE
OPTIMISE AVEC DES PLATEAUX
A SORTIE TOTALE. Il.S OFFRENT
UMNE ACCESSIBILITE SANS FAILLE !
PLUS D'INFORMATIONS SUR
WWW.LAPEYRE.FR

une ouverture dans le
mur, une implantation
a I'américaine ou en
ilot au milieu du sa-
lon... C’est une piéce
qui se montre et s'affi-
che ! Contemporaine,
classique ou rustique :
chaque style s’accorde
avec ce type d'amé-
nagement. Il ne vous
reste plus qu’a trou-
ver la solution la plus
adaptée a vos besoins
et a I'agencement de
votre logement. Et
si le séjour, la salle a
manger et la cuisine
forment aujourd’hui

LA REGLE DU TRIANGLE D’ACTIVITE

Le chaud (plaques de cuisson et four), le froid (réfrigé-
rateur et congélateur) et I'eau (évier et lave-vaisselle)
sont les trois pdles importants de la cuisine. Les trajets
entre eux doivent étre les plus courts possible afin
de vous faciliter la préparation des repas. Attention
toutefois aux distances ! Pour bien circuler, laissez au
minimum |00 em devant une cuisiniére, 90 cm devant
un réfrigérateur et un lave-vaisselle, et 70 ecm devant
les portes de placards. Pensez-y au moment d'aména-

ger votre piéce !
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